vrhunska mljevena
paprika

ad Slavenel slave 1 kad
Vas pozovu u goste, to
je  uvijek
dozivlja). O tome se prica
i to se pamti, Me kaZe se
uzalud da je Siroka slavonska dusa jer
oni su zaista posebni ljudi kojima u go-
stoprimstvu 1 srdacnosti nema ravnih
To se sve prosh myesec moglo iznova
osjetiti na blagdan 3v. Vinka koji se
tradicionalno obiljeZava u mmnogim
slavonskim vinogradima 1 kucama.
Vincekovo, Vinkovo, Vincekusa 1l
Vincelovoe, kako ga Slavonei zovu,
obica) je koji ukljuduje svetanu rezidbu
1 posvecenje vinove loze 1 zemlje. To je
dan kad se obiljeZava poéetak radova u
vinogradima, kad se usnula loza budi, a
vinograd se tradicionalno kiti kobasica-
ma 1 kulenom uz molitvu sv. Vinku za
to plodniju 1 bogatiju godinu
Tako je bilo i u vinogradu Vlade
Krauthakera podno Papuka u predivnoj
kutjevackoj Zlatnoj dolini, gdje je Kra-
uthaker sa svojim prijateljima vinarima
1z Udruge kutjevackih vinara te udruge
Gradevina Croatica molio za$titmka
vinograda za zdravlje | snagu svojih
trsova. No, Slavonci ne bi bili Slavonci
pa se taj obida) ne slavi samo taj dan,
barem ne u Kutjevu, on poéinje veé
dan ranije, moglo bi se reci da se krece
ususret sv. Vinku, a nastavlja se dan,
dva nakon "sluZbenog" posvecenja. Jer,
prijatelj1 se dodekuju pjesmom, vinom,
tradicionalnim jelima poput kobasica,
slanine, Svargla, slavonske juhe, pe-
denja, sarme, Cobanca, kolada... A1
ove godine u Kutjevo su stigh vinan
1 ugostitelj1 1z dalmatnskih gradova, s
otoka Visa, Hvara, Braéa s darovima:
ribomn, hobotnicama, sipama, suhim
smokvama, naranéama, limunima... pa

nezaboravan

Kada je rije&
ohrani, ked
Slavonacaje to
prava gozba, a
zaVincelove
se nastolu
nadu: svinjska
pecenja,
patke sa
rainja, sarma,
juha, Evardi,
slanina, kulen,
kebasice...
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su se u Kutjevu mijedali mirisi 1 okusi
Mediterana 1 kontinenta

Vincelovo se 1 ove godine docekalo u
vinariji Krauthaker &iji se vlasnik opet
pokazao kao pravi domacin, a tamosnju
atmosferu tedko je opisati u nekoliko
rijedl, no ukratko - to su trenuet koji se
nose cijeh Zivot.

Glavno dogadanje bilo je na kutjevaé-
kom Trgu grasevine, gdje je Vincelovo
sluzbeno potelo paljenjem vincelovske
vatre. No, vatra se palila i ispred brojnih
kuca i vinarija u cijelom kutjevackom
kraju 1 na njoj su se pekle nezaobilame

slavonske kobasice 1 slanina. Oni stariji
kaZu da su na ideju obiljeZavanja 1 slav-
liema Vincekova dosle 2

d svojih djedova i baka slufao

2ENE.

sam da su Zene zasluime Sto
danas imamo Vincelovo. Jer,

nekad su one puno radile u vinogradu 1
obrezivanje trsova je bio Zenski posao
pa su se stoga dosjetile da to nekako i

obiljeZe - kaZe Vlado Krauthaker

Bilo kako bilo, Vincelovova je bilo i
bit ¢e, u Kutjevu ce se 1 dalje u prvom
redu slaviti gradevina, tamodnja naj-
pomatija | najvafmja sorta od koje taj

kraj takoreci Zivi. Kutjevacki vinari su s
pravom ponosni na svoju grasevinu, na
svoju dolinu, Papuk, 1 imaju zasto biti.
Jer, 1o $to njeguju i Zive zlat vrijed-
no, 1 toga su ti ljudi itekako svjesni pa
neprestano rade na ofuvanju nasljeda i
na razvoju | promocijl svog kraja. Swvi
su zajedno u tome, nema tu nikakvog
nadmetanja, nema podjele na vrhunska
i loSa vina 1 vinare, to su sve sjajni
ljudi koji imaju zajednicki cilj - radiu
najbolja moguca vina postujuct zemlju
koja im to omogucuje. [ zaista im hvala
na tome

Hrvatska.

Dodite na premijerno kuSanje grafevina, pofipa i drugih bijelih vina
berbe 2015. u hotel Esplanade u ponedjeljak, 8. veljace. Kusanje
se odrzava u organizaciji UdruZenja vinarstva pri HGK, Udruge
Graievina Croatica, Udruge Vina Dalmacije i Udruge Bregovita

Vrata En Primeura otvorena su od 14 sati profesionalcima te od 17
sati svim ljubiteljima vina. Uz kauciju za €asu mocdi cete premijerno
probati $to je berba 2015. dala vodecoj sorti Slavonije, gragevini,

dalmatinskomn pogipu te ostalim bijelim sortama iz ovih triju regija.
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